
ENTRADAS

F A S O L A R I ,  A L M E J A  C H O C O L A T A  
Almeja chocolata "agl io ol io e peperoncino" en salsa de l imón bergamotto.

O S T I O N E S  A L  L I M O N C E L L O  
Ostiones de San Carlos con Mignonette de l imoncel lo y eneldo.

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O
Fi lete de res marinado en salsa de soya cí tr ica dulce,  con coul is de arúgula y
perlas de parmesano,  acompañado con t iras de focaccia.

F R I T T O  M I S T O  " S A L E  E  P E P E ”
Lubina,  camarón y calamar fr i to acompañado con mayonesa de Limón-etto . .

A R A N C I N O  A  M O D O  N O S T R O  
Arancino de r isotto al  azafran con hongos y mozzarel la empanizado,  acompañado
de crema de parmesano y trufa .

B E R E N J E N A  A  L A  P A R M I G I A N A  
Berenjena empanizada fr i ta ,  con salsa de tomate y espuma de provolone ahumado

C A P O N A T A  &  B U R R A T A  
Caponata Limonetto de berenjena,  calabaci ta ,  cebol la y pimientos con burrata
horneada acompañada con pesto de menta y piñón.

S A L U M I  E  F O R M A G G I  -  P A R A  C O M P A R T I R
Tabla de carnes fr ias y quesos i ta l ianos,  pepini l los encurt idos,  mermelada y pan
focaccia al  romero.

P U L P O  S C O T T A T O  
Pulpo sel lado,  con papas al  azafrán,  h inojo cocido,  mayonesa de pulpo,  servido a la
mesa con una salsa a la p izzaiola .

ENSALADAS

D U R A Z N O  &  B U R R A T A  
Mix de lechugas con duraznos y betabel  baby a la parri l la ,  j i tomate heir loom y
burrata,  Servida con aderezo de miel  trufada

CHEF GIORGIO SARRACINO

$210

$255

$480

$490

$295

$450

$420

$685

$625

$380



PASTAS

P A C C H E R I  C O N  R A G Ú  D E  P U L P O  A  L A  P U T T A N E S C A
Pasta seca t íp ica de Gragnano,  con ragú de pulpo cocido lentamente con salsa a la
puttanesca.

N u e s t r a  p a s t a  f r e s c a  h e c h a  e n  c a s a ,  t r a f i l a d a  e n  b r o n z e

T A G L I A T E L L E  F A S O L A R I ,  C O N  A L M E J A  C H O C O L A T A
Pasta hecha en casa con almejas chocolata,  a jo ,  tomate cherry y perej i l .

P A P P A R D E L L E  E  S A L S I C C I A
Pasta hecha en casa con salchicha i ta l iana perfumada al  h inojo y salsa de "Pesto
Trapanese" de almendra

T O R T E L L I  H O N G O S  &  R I C O T T A  C O N  C R E M A  D E  P A R M E S A N O  Y  T R U F A
Pasta hecha en casa rel lena de ragú de hongos y queso r icotta bañados en crema
de parmesano añejado 22 meses y trufa .  La especial idad de la casa!

M A C C H E R O N I  R I G A T I  A L L A  N O R M A  �
1Pasta de la casa con salsa de tomate,  a lbahaca,  crema de r icotta ,  y berenjena fr i ta .

B O T T O N I  A L L A  G E N O V E S E  C O N  C A C H E T E  D E  R E S  C O C I N A D O  2 4  H O R A S
Pasta rel lena de cachete con crema de parmesano y salsa de cebol la a la genovese

P A C C H E R I  C A P R E S E
Pasta hecha en casa con pesto de albahaca,  burrata,  y tomates cherry & heir loom 

T A G L I O L I N I  C O N  C A L A B A C I T A S  Y  C A M A R Ó N
Pasta hecha en casa con crema y chips de calabaci tas,  con camarón

PIZZA

( ' A L Z O N E  F R I T T O
Masa de pizza fr i ta rel lena de queso r icotta ,  mozzarel la ahumada,  salami y
albahaca,  servido con salsa de tomate encima y queso burrata

D O M E N I C A  N A P O L E T A N A
Masa de pizza fr i ta salsa de tomate,  parmigiana de berenjena,  salchicha i ta l iana,
queso mozzarel la y perlas de parmesano

M O N T A N A R A  D I  M O R T A D E L L A
Masa de pizza fr i ta con mortadel la ,  queso burrata,  p istache y cascara de l imón

M A R G H E R I T A
Pizza al  horno con salsa de tomate,  queso mozzarel la y albahaca

$450

$400

$695

$395

$495

$420

$395

$495

$480

$450

$395

CHEF GIORGIO SARRACINO

Recomendaciones del Chef

Opción Sin Gluten Disponible

Opción vegetariana Disponible

*Favor de aclarar a su mesero restricciones o alergias

$625


